
 

 
 

Menu Pasticceria 
Sweet Summer Menu 

 

Selezione di pecorino  laziale  
con le nostre marmellate 

Selection of pecorino cheese from Lazio  
and homemade jams 

€ 20.00 
 

Carpaccio di fragole, sfoglia al Vin Santo  
e gelato al biscotto 

Strawberries carpaccio, Vin Santo puff pastry  
and bisquit ice cream  

€ 16.00 
 

Il cannolo ……… 
€ 18.00 

 

Frutta di stagione al piatto  
con o senza gelato di nostra produzione 

Season fruit with or without home- made ice cream 
€ 17.00  

 



 

 
 

Il cioccolato Slitti attraverso i continenti 
Slitti’s selection chocolate through all the continents  

€ 18.00 
 

Morbido di cocco e ananas, sorbetto al mango  
e miele di Acacia. 

Coconut and pineapple mousse with mango sorbet and 
Acacia’s honey 

€ 16.00  
 

Anguria del nostro orto, profumo di ribes neri  
e fiori eduli 

Water melon from our garden, blackcurrant flavoured 
and edible flowers 

€ 18.00  
 

Gelati e sorbetti artigianali  
Home- made ice cream and sorbet  

€ 16.00  
 

 piatti senza glutine / gluten free dishes  
Il nostro Chef Pasticcere /our Pastry Chef 

Francesco  


